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Chers lectrice et lecteur, 

L’an passé dans notre édition du mois de novembre, nous vous parlions 
de chasse. Cette année, nous voulions vous faire découvrir une autre 
facette de cette activité pratiquée par plusieurs adeptes. Vous découvrirez 
le portrait de Mario Crépeau, boucher bien connu à Ste-Perpétue et 
propriétaire du Centre de la viande Crépeau, son commerce ayant pignon 
sur rue à Ste-Brigitte-des-Saults. La plupart des boucheries est très 
occupée à transformer les gibiers abattus des chasseurs. 

Et pour mettre à l’épreuve de vos connaissances, pouvez-vous nous 
énumérer 3 types de chasseurs? Vous aurez l’occasion de le découvrir 
dans un article plus loin.

Profitez des belles couleurs que la nature nous réserve. Le temps froid 
s’installe tranquillement, mais ça reste encore tellement agréable d’être 
à l’extérieur par les belles journées ensoleillées. 

Bonne lecture et bon mois de novembre

Mireille Dionne,  
Résidente de Sainte-Perpétue
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Citoyens et citoyennes,

L’équipe du journal en collaboration avec la Municipalité 
vous informe que l’édition de décembre sera jumelée à 
celle de janvier et sera disponible en décembre 2022.

Voici les points adoptés au conseil lors de la séance 
d’octobre dernier.

RESSOURCES HUMAINES 
Vous avez possiblement vu dans les médias sociaux ou 
sur les plates-formes Indeed et Jobboom, que l’affichage 
du poste de Directeur général et secrétaire-trésorier a 
été prolongé jusqu’au 21 octobre.

SUBVENTIONS
Afin de recevoir les subventions dans la programmation 
4 de la TECQ du Ministère des affaires municipales et du 
Programme d’aide à la voirie locale-volet entretien du 
Ministère du Transport au montant de 72  626,00$, le 
conseil a adopté à l’unanimité ces résolutions.

MADA
Le conseil a voté à l’unanimité, une résolution permettant 
la Municipalité de Ste-Perpétue de rejoindre la MRC 
Nicolet et Yamaska en ce qui concerne la mise à jour de 
sa politique Mada, municipalité amie des aînés.

Plusieurs rencontres sont prévues en octobre, novembre 
et décembre afin de reprendre le retard cumulé depuis 
deux ans.

Tous les membres de la FADOQ sont invités à 
communiquer avec Chantal Fleurent à la Municipalité au 
819 336-6740 poste 106 si des membres seraient 
intéressés à se joindre au comité Mada ou encore pour 
nous transmettre vos idées.

CONTRIBUTION MUNICIPALE

La Municipalité contribue sous forme d’aide financière 
au montant de 134,40$ à Moisson Mauricie/Centre du 
Québec qui est un organisme présent dans la 
communauté pour soutenir l’aide alimentaire offerte 
aux résidents de Ste-Perpétue qui en ont besoin.

Une autre contribution de la Municipalité est pour la 
fondation médicale Jean-Pierre Despins m.d au montant 
de 200,00$.

En terminant, la Municipalité contribue également au 
montant de 200,00$ à la FADOQ.

Toutes ces contributions ont été adoptées à l’unanimité 
par le conseil en séance d’octobre.

ADMINISTRATIF
Monsieur Richard Baril conseiller a déposé un avis de motion 
et monsieur Jean-François Jodoin, conseiller un dépôt de 
projet pour amender le règlement 2021-05 Relatif à 
l’établissement d’un programme de revitalisation pour 
construction résidentielle afin de prolonger la date de fin 
des constructions au 31 décembre 2025. Le nouveau 
règlement portant le numéro 2022-06 sera adoptée à la 
séance de novembre 2022.

Le conseil a adopté à l’unanimité les nouveaux comités 
municipaux suivants pour la fin de 2022 et l’année 2023 :

1 Office municipal d’habitation Richard Baril et Guy 
Dupuis

2
Comité des loisirs/
bibliothèque

Noémi Robitaille et 
Guy Dupuis

3 Comité Mada
Nicolas Goulet, Guy 
Dupuis et 
2 citoyens

4
Fonds du développement du 
territoire

Marie-Pier 
Bourassa 
Guy Dupuis 
4 citoyens

5
CCU (comité consultatif 
d’urbanisme)

Michel Lampron 
Nicolas Goulet 
Jean-François Jodoin 
Anne-Marie Désilets

6
Chambre de commerce et 
d’industrie Centre du 
Québec

Guy Dupuis

7 Comité sécurité incendie
Richard Baril 
Jean-François Jodoin 
et Guy Dupuis

8
Voirie, aqueduc, 
assainissement

Jean-Luc Boisclair 
Jean-François Jodoin 
et Guy Dupuis

9
Comité des entreprises de 
Sainte-Perpétue

Guy Dupuis

10
Comité projet domiciliaire et 
industriel

Richard Baril 
Nicolas Goulet 
Guy Dupuis

11
Comité Ressources 
humaines

Jean-François Jodoin, 
Marie-Pier Bourassa 
et Guy Dupuis

12

Comité sur l’accès à 
l’information  et la protection 
des renseignements 
personnels

Guy Dupuis

CHANGEMENT 
D’HEURE

Dans la nuit du 5  
au 6 novembre 2022, 
nous reculons alors 
d’une heure et nous 
reviendrons à l’heure 
normale de l’Est.

Nous gagnerons 
alors une heure.
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Et pour le mois de septembre 2022, le conseil a adopté à 
l’unanimité la liste de comptes à payer au montant de 119 
719,53 $ et des salaires payés au montant de 20 355,31$ 
et des comptes fournisseurs au montant de 27 072,59 $ 
en date du 6 octobre 2022.

VOIRIE
Des travaux sur le rang St-Edmond sont à prévoir afin de 
paver une superficie de 25 pieds x 25 pieds avec la firme 
le Groupe 132 au montant de 5050,00$ plus taxes.

Le conseil a adopté à l’unanime cette dépense.

HYGIÈNE ET ENVIRONNEMENT
Le conseil a adopté à l’unanimité la dépense pour une 
inspection télévisée pour certaines conduites sur le rang 
St-Joseph, Ste-Anne et aussi sur la rue de la Bastille pour 
un montant de 2400,00$ plus taxes.

Pour finir l’année et pour l’année 2023, le conseil a adopté 
à l’unanimité la dépense pour l’achat de l’alun afin de 
permettre une décantation plus rapide et efficace des 
sédiments se trouvant dans les eaux usées.

PHASE 2 PROJET DOMICILIAIRE 
RÉSIDENTIEL
Le projet de la phase 2 avance. Le Ministère de 
l’environnement nous a demandé de passer deux 

PROCHAINE SÉANCE  
DU CONSEIL
Séance ordinaire du conseil  
le 14 novembre 2022 à 19 h 30.
Pour voir les originaux des procès-verbaux,  
veuillez vous rendre sur le site web

www.ste-perpetue.qc.ca

résolutions qui ont été adoptées à l’unanimité par le conseil, 
une concernant l’adoption futur d’un règlement afin de protéger 
les noues et l’autre sur le devoir de la Municipalité de faire la 
mesure des boues des étangs aérés, ce qui se fait actuellement.

La Municipalité est sur le point de recevoir par Hydro Québec 
l’évaluation préliminaire des coûts pour sa demande en 
alimentation d’électricité pour la phase 2.

Je vous souhaite un beau mois de novembre, 
à bientôt !

Guy Dupuis, Maire

MERCI À TOUS!
La collecte de canettes du samedi 22 octobre a permis  

aux membres du conseil d'établissement de l'école  
La Jeunesse d'amasser environs 1733,00$.  

Cette somme servira à la serre-école.

PROCHAINE COLLECTE LE 6 MAI 2023

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                           

  

 

 

 

 

 

CONCOURS 
40 000 $ remis en bourses jeunesse pour les 16 à 25 ans 
 

Tu pourrais remporter l’une des 20 bourses de 2 000 $. 
Pour participer, prends un rendez-vous avec un conseiller 
en textant ou en appelant à la Caisse de Nicolet  
au 819 293-8570. 
 
 

desjardins.com/boursesbny 

FADOQ DE STE-PERPÉTUE

NOVEMBRE ET DÉCEMBRE 2022  

CHAQUE SEMAINE  

Lundi : 13h30 à 15h30 : Cartes 
Mercredi: 09h00à 10h00 : Viactive

JEUDI LE 17 NOVEMBRE  

13h30 Conférence sur les dons d’organes
(pour la population générale)
conférencier Martin Boyczum

VENDREDI LE 2 DÉCEMBRE  

18h00: Souper de Noël au coût de 30$
Surprise pour les membres du club FADOQ de Ste-Perpétue

19h30: Musique et danse avec Renald Deshaies
billets en vente jusqu’au 25 novembre

Vous pouvez contactez 
Lucie L.- Monique B. - Odette F. - Diane A.
et au plaisir de vous revoir !

LES MEMBRES DU COMITÉ DE LA FADOQ DE STE-PERPÉTUE

CHORALE D'ENFANTS ET 
ADOS POUR NOËL

À la messe de 16h le 24 décembre à l'église 
de Notre-Dame, nous avons besoin de jeunes pour 
former une chorale pour Noël.

Tous les jeunes quel que soit leur municipalité sont 
acceptés.

Donnez vos noms à France Veilleux, avant 
le 6 novembre;  819 473-4313
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LE BOUCHER DU VILLAGE !

Les clients chasseurs se succèdent à la boucherie du 
sympathique Mario Crépeau en ce beau dimanche 
après-midi d’octobre. Ces temps-ci, avec le temps de la 
chasse, c’est 7 jours sur 7. Surtout pour des chevreuils, 
il y en a beaucoup cette année !

Nous pouvons nous compter chanceux d’avoir un vrai 
boucher tout près, dans le village juste à côté à Ste-Brigitte, 
car ils se font de plus en plus rares ! 

Mario Crépeau et sa conjointe, Lise Lemire, gèrent 
d’ailleurs deux entreprises de front, lui la boucherie, 
Centre de la viande Crépeau et fils et elle le traiteur, Buffet 
Crépeau. Ils habitent à Ste-Perpétue depuis 33 ans. Mario 
est originaire de Ste-Brigitte et Lise de St-Zéphirin. Ils ont 
eu trois enfants ensemble, une fille et deux garçons. 

L’entreprise de traiteur offre ses services pour tous types 
d’événements. Mario est très fier d’événements comme la 
grande tablée annuelle de Ste-Brigitte-des-Saults durant 
lequel ils ont offert un repas à plus de 420 personnes en 
août dernier !

Mario a repris le commerce de son père à Ste-Brigitte et y 
est boucher depuis maintenant 44 ans. Il est un passionné 
et se dévoue pour son commerce depuis toutes ces 
années. Il a de l’entre-gens et connaît tout le monde. Il a 
une clientèle régulière depuis des années. Le comptoir 
de boucherie est ouvert toute l’année au public. Ce qu’il 
préfère c’est la découpe de belle viande de bœuf de race 
de boucherie. 

Il offre un service clé en main du transport à l’abatoir 
jusqu’à la boucherie. Gérer une boucherie demande 
une logistique importante car la viande doit suivre un 
calendrier précis. De plus il faut gérer l’espace pour le 
faisandage et l’entreposage. 

Mario prévoit qu’il devra sûrement refuser des clients cette 
année ! Ce qui est nouveau car jusqu’à il y a deux ans, il n’a 
jamais refusé une seule demande. Il semble que depuis 
quelques années, plusieurs boucheries ferment leurs 
portes faute de relève. Pourtant, ce n’est pas demande 
qui manque ! 

C’est la rareté de la main d’œuvre qui est le plus difficile 
actuellement. Les jeunes qui seraient intéressés à devenir 
bouchers se découragent car toutes les épiceries grandes 
surfaces ne font plus débiter la viande sur place ce qui 
rend les emplois de bouchers moins intéressants.

C’est bien dommage car les petits commerces de 
proximités de ce type sont très précieux pour entretenir le 
dynamisme des petits villages.

Comme aucun de ses enfants n’est intéressé à prendre 
la relève. Mario espère pouvoir transférer l’entreprise 
éventuellement à un boucher ou à une bouchère aussi 
passionnée que lui !

Souhaitons encore de belles années à Lise et Mario et 
au plaisir de les rencontrer dans un événement ou à 
leur comptoir pour une jasette sympathique !

Lucie Langlois

LE SAVIEZ-VOUS?
Par Joanie Côté

Il fut un temps où les manteaux de fourrure étaient des 
plus populaires. Les gens achetaient des manteaux 
dispendieux faits de fourrure naturelle. Aujourd’hui, moins 
de gens en portent mais quelques-uns d’entre eux les ont 
toujours d’entreposer. Saviez-vous que certaines 
compagnies rachètent ces manteaux pour leur donner une 
seconde vie. Pensez, par exemple, aux pompons de 
fourrure naturelle qui agrémentent certaines tuques. Ils 
peuvent être confectionnés avec d’anciens manteaux 
desquels les gens souhaitent se départir. 

Une simple recherche sur internet et vous trouverez 
facilement plusieurs façons de faire revivre vos fourrures 
de manière différente. 

Voici une option parmi tant d’autres :

Ecogriffe 

https://www.ecogriffe.com/achetons-vos-manteaux/

Résident de Ste-Perpétue

Avoir le plaisir de discuter avec un grand passionné 
de la nature et des animaux, j’ai cette chance. Rolland 
Lemieux, résident à temps partiel à Ste-Perpétue a 
vécu des expériences inimaginables dans sa vie. 
Avant de vous en dire plus, commençons par éclaircir 
les 3 types de chasseurs :

 1) Chasseur pour la viande ; 

 2) Trappeurs pour la fourrure ;

 3) Piégeage pour la science.

Rolland a toujours été attiré par la nature. Il a travaillé toute 
sa vie pour la recherche et la science des animaux, surtout 
sur l’ours noir et les loups. Ayant étudié en science naturelle 
à La Pocatière en 1972, il s’est ensuite trouvé un emploi 
comme technicien de la faune pour la région de Québec. Il 
a aussi travaillé dans l’Outaouais où il était responsable 
d’un projet concernant les prédateurs. Il a travaillé avec 
beaucoup de chercheurs partout au Canada et ceux-ci lui 
ont toujours fait confiance. Il travaille encore à ce jour avec 
la Nation Wendake et le gouvernement sur des projets 
de recherche.

Mais en quoi consiste une partie de son travail? Il capture 
les loups et les ours noirs sans les blesser afin de leur 
installer des colliers émetteurs pour comprendre leur 
mode de vie. Le collier permettra d’étudier les prédateurs, 
les moeurs, sa nourriture, ses déplacements et plus encore. 
Les équipes piègent au sol, en camion ou en 4 roues et 
quelques fois en hélicoptère dans les terrains difficiles 
d’accès. Ils immobilisent son animal et dépendamment du 
poids, on leur fait un traitement différent; les loups de 20 
kilos et plus pourront se voir installer un collier tandis que 
les moins de 20 kilos seront étiquetés à l’oreille et seront 

ROLLAND LEMIEUX 

L’HOMME DE LA NATURE

observés en prenant des notes sur les caractéristiques et 
mesures de l’animal. Rolland et son équipe doivent prendre 
beaucoup de précaution dans leur technique de piégeage 
car ne peuvent laisser leur odeur sur l’animal 
lorsqu’immobilisé. Sinon, l’animal pourrait se faire rejeter 
par ses pairs lorsque libéré. Il est un passionné et imite le 
loup, renard et coyote à la perfection. Maintenant, il tente 
de transmettre ses connaissances et former les jeunes 
intéressés et passionnés. 

C’est impressionnant toutes les histoires de 
« chasse » qu’il peut compter et les risques qu’il peut 
prendre. Si vous avez l’occasion de le croiser, je suis 
certaine qu’il se fera un plaisir de vous en dire plus à 
vous aussi. 

Mireille Dionne,  
Résidente de Sainte-Perpétue
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LA GUIGNOLÉE  
DES CHEVALIERS DE COLOMB  
ET LA GRANDE COLLECTE DE 
DENRÉES NON PÉRISSABLES  
POUR LES PANIERS DE NOËL  
EST DE RETOUR

SAMEDI 3 DÉCEMBRE 2022 > de 10 h à 14 h

Une très belle et généreuse collaboration des 
Chevaliers de Colomb avec le Comité de bienfaisance 
Sainte-Perpétue.

Pour les absents vous pourrez laisser vos dons  
à l’église sur les heures de messes du 20 novembre  
au 27 décembre 2022 OU appelez au 819 817-4230 
(Angèle Dumoulin)

LES BÉNÉVOLES SERONT BIEN IDENTIFIÉS

Préparez vos sacs! Merci de votre générosité  
et de faire la différence pour les enfants!

Anne Lap lante  et  Angèle Dumoulin
Comité de Bienfaisance de Sainte-Perpétue

Chevaliers de C�omb

EN PRÉPARATION
POUR NOËL

DEMANDES POUR  
LES PANIERS DE NOËL
Le comité de bienfaisance de Sainte-Perpétue et le 
centre d’action bénévole seront heureux de vous 
recevoir pour prendre vos demandes :

Appelez pour prendre rendez-vous : 
Angèle Dumoulin au 819 817-4230 
(si absente, laissez votre nom et votre numéro de téléphone sur le répondeur)

LE MERCREDI, 23 NOVEMBRE 2022 de 8 h 30 à 12 h 
Au sous-sol de la Salle de l’Amitié (sacristie)  
de Sainte-Perpétue

Toutes demandes faites après le 23 novembre 2022 
ne seront pas admises.

Pour les prestataires d’aide sociale,  
c’est obligatoire d’apporter :

> La déclaration mensuelle complète du mois courant 
(le haut de la feuille avec adresse et montant)

> Et l’avis de cotisation ou rapport d’impôt 2021  
pour chaque personne de la même maison.

UNE DEMANDE PAR ADRESSE SERA ACCEPTÉE.
Nous sommes en lien avec le Noël du Pauvre.

MERCI DE FAIRE LA DIFFÉRENCE  
POUR LES ENFANTS ET LEUR FAMILLE!

VOTRE DON EST TRÈS 
IMPORTANT, MÊME LE PLUS PETIT 
SERA TRÈS APPRÉCIÉ POUR AIDER 
LES GENS DANS LE BESOIN.
Pour un don de denrées non-périssables, vous les 
déposez chez L.D.Roy dans le panier près de la grande 
vitrine, pour le don en argent, il y a une boîte 
(Guignolée) près de la caisse à l’épicerie.  
Vous avez jusqu’au 6 décembre.

Veuillez  prendre note que les jouets, les vêtements, les 
peluches et tout autre objet ne seront malheureusement pas 
acceptés en raison de la situation actuelle.

Pour les dons en argent d’une valeur de 20 $ ou 
plus. Veuillez les déposer dans une enveloppe avec 
vos coordonnées afin de recevoir un reçu d’impôt. 
Les chèques devront être faits au nom de Centre 
d’action bénévole de Nicolet. 

Soyez assurés que tout l’argent recueilli est 
distribué à nos personnes de la paroisse dans 
le besoin.
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INGRÉDIENTS

 3 tasses de lait
 1 tasse de crème 35 %
 1 oignon, pelé et coupé en 

deux
 3 gousses d'ail, pelées et 

coupées en deux
 4,4 lb de pommes de terre 

blanches, pelées et 
tranchées à la mandoline à 
environ 3 mm (1/8 po) 
d’épaisseur

 1/2 c. à thé de sel
 1 tasse de fromage 

Gruyère de Grotte, râpé

Nous avons déjà tous mangé nos steaks avec des patates 
pilées, patates au four ou bien des patates en cube. Ce 
mois-ci, je propose une nouvelle façon de manger les 
patates pour bien accompagner vos belles prises de gibier. 

PRÉPARATION

1  Placer la grille dans le bas du four. Préchauffer le four à 
200 °C (400 °F). 

2  Dans une grande casserole, porter le lait, la crème, 
l'oignon et l'ail à ébullition. Laisser mijoter doucement 
5 minutes.

3  Retirer l'oignon et l'ail. Ajouter les pommes de terre et 
le sel.

4  Porter à ébullition et laisser mijoter très doucement 15 
minutes en remuant délicatement à plusieurs reprises.

5  Incorporer le fromage. Poivrer. Répartir dans un plat à 
gratin carré de 23 cm (9 po) ou rectangulaire de 28 x 
20 cm (11 x 8 po). 

6  Cuire au four 50 minutes ou jusqu’à ce que les 
pommes de terre soient tendres et bien dorées. 
Laisser reposer 15 minutes avant de servir. Le gratin se 
découpera plus facilement. 

7  Servir et poivrer généreusement.

       Danaé Veilleux

RECETTE

www.ricardocuisine.com/recettes

GRATIN DAUPHINOIS

CHEVALIERS DE COLOMB 
CONSEIL 8529

Bonjour, 

Frères Chevaliers, Mesdames, 

La nouvelle année colombienne est débutée. Les cartes de 
membre 2023 et les billets colombiens sont arrivés.  Vous le 
savez les argents de la vente des billets qui reviennent au 
conseil sont dépensés dans notre communauté, la fabrique, 
l’école et autres organismes.  Nous vous remercions à 
l’avance de votre générosité et du support à votre conseil. 

Le conseil est à préparer un déjeuner pour le 27 
novembre 2022, après la messe de 9h30 à la salle de 
l’Amitié (sacristie).

Ce déjeuner est GRATUIT pour tous les aînés de notre 
communauté.  C’est pour les remercier du travail qu’ils ont 
fait depuis le début de la paroisse.

Pour ceux qui les accompagnent ou toute autre personne 
qui veut venir déjeuner,  le coût est de 5,00$/pers. Et vous 
êtes les bienvenus.

N’oubliez pas notre guignolée.  Celle-ci devrait avoir lieu le 3 
décembre 2022.  Encore une fois, nous allons vous demander 
d’être généreux pour nous permettre d’aider nos familles 
dans le besoin.  L’année dernière, nous avons battu la 
ramasse de l’année précédente. MERCI de votre 
très grande générosité.  

Merci de votre collaboration.

L’exécutif du Conseil Les Deux Rives.

Mauri� Jodoin, Grand Chevalier

HORAIRE > Lundi 17 h à 19 h

Pour information : 819 336-6740, poste 2
BIBLIOTHÈQUE
LES SUGGESTIONS DE COLETTE

Ces gens du fleuve     Jacynthe-Mona Fournier

Cap Saint-Norbert, 1941. À force d’efforts acharnés, Isabelle et Gilles Hébert ont réussi à faire fructifier 
leur petit magasin général. Avec la crise économique à peine derrière eux et la guerre qui se déchaîne, 
le travail ne manque pas. D’autant plus qu’ils inaugureront bientôt un hôtel tout neuf, dont la 
modernité promet d’attirer les voyageurs dans leur beau coin de pays. Alors que ses parents 
s’attachent au quai de la prospérité, Patrick rêve de prendre le large. Employé pour l’été au chantier 
naval de son oncle, il participe à la construction des goélettes en attendant fébrilement d’entamer ses 
cours à l’école de marine. S’il est ardu de rester sur la terre ferme quand on a, comme lui, la navigation 
dans le sang, s’aventurer en mer par ces temps incertains ne se fait pas sans danger… Catherine, sa 
sœur, s’abandonne de son côté à des courants divergents. Habituée à voir ses désirs exaucés au 
moindre battement de cils, l’adorable peste tombe sous le charme d’un matelot au regard pétillant et 
aux allures de mauvais garçon. Éperdument amoureuse, elle se laisse bercer au gré de ses belles 
paroles, jusqu’à chavirer en eaux troubles. Quel destin guette ces braves gens du fleuve ? 
Parviendront-ils à dompter les vagues de plus en plus menaçantes qui déferlent sur eux ?

L’auberge des quatre lieux     Richard Gougeon

août 1837. Victor Hudon tient commerce à Saint-Césaire, au coeur du coin de pays normalement 
tranquille dit des « Quatre Lieux », tandis que Marie-Philomène, sa femme, s’occupe de la maisonnée 
et de leur fils. À l’heure où monte la grogne populaire à l’endroit des occupants anglais, qui semblent 
piller tout sur leur passage, le jeune marchand se défend tout de même de se joindre aux insurgés.

À son magasin de pacotilles, des clients pestent contre ces « envahisseurs » impénitents. Dans sa 
sagesse, Victor s’impose la prudence, se contentant d’abord d’observer, d’écouter, et de donner 
timidement son opinion. Mais, entraîné par un ami impliqué dans la cause, il accepte de participer à 
quelques rencontres clandestines, dont celles tenues à l’auberge Godreau, où des visiteurs 
débarquent de plus en plus fréquemment pour préparer la rébellion. Là, il fraye, selon sa femme, avec 
les « moins recommandables » du patelin, ce qui lui fait appréhender le pire pour sa famille.

Pendant ce temps, le curé Lamarre exhorte ses ouailles à prêter allégeance à la nouvelle reine Victoria 
et à se conformer à l’ordre établi. Au village, la tension monte d’un cran. Accusations de trahison, 
saccages, rumeurs de soulèvement… L’existence jadis paisible qui régnait dans les paroisses des 
Quatre Lieux paraît bien loin. Aux abords de la petite auberge où les esprits s’échauffent, Victor et 
Marie-Philomène arriveront-ils à traverser cette période trouble et à retrouver une vie plus sereine?

La chasse un monde fantastique

Pourquoi chasser? La chasse à 
travers les âges. 
La réglementation de la chasse. 
La chasse et l’écologie.L’éthique 
du chasseur. L’importance de la 
chasse au Québec

La forêt source de vie

Histoire de l’exploitation des 
forêts. Des écosystèmes à 
protéger. Qu'est-ce qu'une forêt ?
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25

7

DIMANCHE LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI

30

6

13

20

27

31

14

21

28

1

8

15

22

29

2

9

16

23

30

3

10

17

24

1

4

11

18

2

5

12

19

26

3

NUMÉROS IMPORTANTS / NOS SERVICES
Bibliothèque : 819 336-6740 poste 2 
Bureau de Poste : 819 336-6229
Caisse Desjardins de Nicolet :  
1 877 393-8570
Centre des Loisirs : 819 336-6190 
École la Jeunesse : 819 336-6623

Festival du cochon : 819 336-6190
Municipalité : 819 336-6740, poste 1
Presbytère : 819 336-2163
Salle de lʼamitié : 819 336-6797 
Salle de tissage : 819 336-6797
Urgences : 911

19 h 30

17 h 30 à 19 h

17 h 30 à 19 h

17 h 30 à 19 h

17 h 30 à 19 h

Pédago

Pédago

LE SUPER CALENDRIER

Poubelle

LÉGENDE

Récupération

Séance du conseil 
municipal

Collecte des 
encombrants

École  
Lajeunesse

Bibliothèque

Messe Ste-Pepétue
9 h 30

Messe Notre-Dame
11 h

Messe Ste-Pepétue
9 h 30

Messe Notre-Dame
11 h

Messe Ste-Brigitte
9 h 30

Messe Notre-Dame
11 h

Messe Ste-Brigitte
9 h 30

Messe Notre-Dame
11 h

JOUR DU SOUVENIR

On recule 
l’heure

CONFÉRENCE 

FADOQ

FADOQ

FADOQ

FADOQ

FADOQ

Date limite achat 
billet pour 

souper de Noël 
FADOQ

DÉJEUNER 
CHEVALIERS DE COLOMB

MINI-GYM

MINI-GYM

FADOQ

FADOQ

FADOQ

FADOQ


